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Rundbrief am 06.09.2018 

Aktuelles Gemüseangebot aus der Ernte 2018: 

- Kartoffeln (Sorte: Linda) 

- Zwiebeln 

- Knoblauch 

- Karotten 

- Rote Beete 

- Kürbis (Sorte: Hokkaido) 

- Lauch 

- Kohlrabi 

- Weißkraut 

- Blaukraut 

- Wirsing 

Lammfleisch: 

- Schlachtung vom 20.07.2018 (Metzgerei Müller Untertheres) 

- Fleisch: Keule, Schulter, Rücken, Nacken (eingefroren und vakuumverpackt) 

- Lammbratwürste (eingefroren und vakuumverpackt) 

Alle Fleischwaren wurden beim Metzger portioniert auf ca. 0,5 – 1kg, vakuumverpackt und 

eingefroren. Der nächste Schlachttermin ist voraussichtlich Ende Oktober 2018. Auf Vorbestellung 

sind auch Sonderwünsche wie Lammlaxe, Lammkarre, ganzes/halbes Lamm, ganze Lammkeule, usw. 

möglich. 

Verkauf: 

Hofverkauf im Graserhof immer Freitags 16-18 Uhr.  

Bei telefonischer Vorbestellung unter 09525/1574 ist die Gemüse- und 

Fleischabholung auch flexibel an jedem anderen Tag möglich!  



Impressionen von der Saison 2018: 

 

  

 

Aktueller Stand:  

Rote Beete und Karotten sind seit ca. 2 Wochen geerntet und im Keller in Sand eingeschlagen. 

Kartoffeln, Kürbis, Kohlrabi, Lauch, Zwiebeln, Weißkraut, Blaukraut und Wirsing werden nach und 

nach frisch vom Feld geerntet. Der Feldsalat wurde vor ca. 1 Woche ausgesät. In ca. 2 Wochen gibt es 

wieder frische Salate (Endivie, Eichblatt, Batavia). Noch nicht erntereif sind aktuell Rosenkohl, Sellerie 

und Chicoree. Der Großteil der Zwetschgen ist geerntet und zum Schnapsbrennen eingemaischt. 

Am kommenden Wochenende ist die gesamte Kartoffelernte geplant. In den nächsten Wochen soll 

aus den Äpfeln und Birnen Saft hergestellt werden. 

 

Alle Produkte stammen aus dem eigenen Anbau von Flächen aus Unfinden und Königsberg, die z.T. 

erst seit 2016 offiziell biozertifiziert sind. Wir sind keine Zwischenhändler und verkaufen somit keine 

Handelsware. Deshalb bitten wir um Verständnis, wenn einzelne Produkte frühzeitig ausverkauft 

sind. 

Da die Biozertifizierung des Metzgers sehr aufwändig und kostenintensiv ist, wird das Lammfleisch 

offiziell als konventionell vermarktet. Die Haltung und das Futter der Tiere ist allerdings durch die 

Ökokontrolle streng kontrolliert. Da ein Teil der Gemüseflächen erst seit 2018 biozertifiziert sind 

muss das Gemüse offiziell noch als konventionell bzw. als Umstellungsware bezeichnet werden. 



Preisliste 2018 

Gemüse/Obst: 

Äpfel / Birnen 2,50 € / kg 

Apfelsaft (bag-in box) 8,50 € / 5L 

Apfelsaft (bag-in box) ohne Karton 7,50 € / 5L 

Feldsalat 2,00 € / 100g 

Karotten 2,50 € / kg 

Kartoffeln 2,50 € / kg 

Knoblauch 1,00 € / 100g 

Kohl 2,00 € / kg 

Kohlrabi 2,00 € / kg 

Kürbis (Hokkaido) 2,50 € / kg 

Lauch 4,00 € / kg 

Rosenkohl (einzeln) 7,00 € / kg 

Rote Beete 2,00 € / kg 

Salat 1,50€ / Stück 

Sellerie (Knolle) 2,00 € / kg 

Wirsing 2,00 € / kg 

Zucchini 2,50 € / kg 

Zwiebeln 2,50 € / kg 
 

Lammfleisch: 

Keule 17,00 € / kg 

Schulter, Rücken, Nacken 12,00 € / kg 

Salami 2,50 € / 100g 

Bratwurst 1,70 € / 100g 
 


